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TEL 043-302-1721
〈 9:00 - 19:00 〉

Access
• 千葉都市モノレール「市役所前駅」 徒歩 7 分
• 京成千葉線「千葉中央駅」           徒歩 9 分
・ JR 京葉線「千葉みなと駅」         徒歩 11 分

さざなみ橋

千葉中央
コミュニティ
センター

NHK
京葉銀行
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中学校

TKPガーデンシティ千葉
〒260-0025  千葉県千葉市中央区問屋町 1-45 THE QUBE HOTEL CHIBA 内  3F ・ 4F ・ 21F

2025. 6.1 日 8.31 日

の

パー
ティ
ー
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ン

 2025Summer

¥8,000~
お一人様 サービス料込 

フリードリンク付
時間2

 〈定員26名〉 〈定員26名〉

プラン特典

※プラン利用30名様以上限定
※距離制限あり。別途高速料金等かかる場合ございます。

送 迎
マイクロバス1台 

送 迎
マイクロバス1台 



MKH022 / No.1 24.09

※写真はイメージです。　※会場は２時間までのご利用とさせていただきます。　※１週間前までにお申し込みください。　※各プランの人数変更は、開催日の３営業日前（土日祝を除く）の正午まで承ります。　
※材料の入荷状況により料理内容が若干異なる場合がございます。　※お料理のお持ち帰りに関しましては衛生上の観点からお断りしております。　
※卓盛りプランは10名様より、ビュッフェプランは30名様より承ります。　※卓盛りプランで30名様に満たない場合、料理内容が変更になる場合がございます。　

TKPガーデンシティ千葉 TEL 043-302-1721〈 9:00 - 19:00 〉
ご予約・お問合せ

CHIBA009 / No.1 25.03

ビール／ウイスキー／ハイボール／レモンサワー／焼酎 （芋・麦）／ワイン （赤・白）

共通フリードリンク Menu〈 2時間制〉
充実の

種12

ノンアルコールビール ¥ 220+
お一人様

（税・サ込）
日本酒 
（冷酒除く） + 220¥

お一人様

（税・サ込）
カクテル３種
（ウォッカ・カシス・カンパリベース） + 330¥

お一人様

（税・サ込） +
飲み放題時間延長 
+30分 880¥

お一人様

（税・サ込）

【オプション】

【アルコール】 【ソフトドリンク】
烏龍茶／コーラ／アップルジュース／ジンジャーエール

• 中華風カツオのたたき ピリ辛サラダ

• 冷製シャルキュトリー盛り合わせ 

• フレッシュ野菜のミックスサンドウィッチ

• 鶏肉のレモンペッパー焼き

• 鮮魚のポワレ アサリと白ワインのバターソース

• 柔らかスパイシーポークグリル
  バーベキューソース 温野菜添え　 

• 夏野菜とモッツァレラチ－ズの冷製カッペリーニ
　
• カシスムース

• 豚しゃぶと胡瓜の中華風サラダ 

• カツオのたたき オクラ・モロヘイヤの梅ソース

• 生ハムとクリームチーズのオープンサンド

• 鶏肉の山椒焼き 香ばしい焼ネギを添えて

• カジキマグロと夏野菜のバスク風煮込み

• 柔らかスパイシーポークグリル  
  和風オニオンソース  温野菜添え　 

• 握り寿司（鮪・真鯛・海老） 

• マンゴームース

• 真鯛とグレープフルーツのカルパッチョサラダ仕立て

• 豚肉と小野菜のゼリー寄せ 

• 棒棒鶏サラダ 特製ゴマだれソース 

• 若鶏のオーブン焼き オレガノとバジルの香り

• 鱸のポワレ ハーブパン粉焼き
  フレッシュトマト入りオリーブソース

• 牛ロースの網焼きステーキ ガーリックソース 温野菜添え

• 握り寿司（鮪・鰤・えんがわ）　赤だし 

• キャラメルムースとプチフルーツ 

ビュッフェプラン

サービス料込

卓盛 プラン On Table Menu

Buffet Menu

10名様から承ります

30名様から承ります

サービス料込 サービス料込

• フレッシュ野菜のミックスサンドウィッチ

• モッツァレラチーズとシーフードのサラダ仕立て
   レモンドレッシング

• 冷製シャルキュトリー盛り合わせ 

• 中華風カツオのたたき ピリ辛サラダ

• 鮮魚のポワレ アサリと白ワインのバターソース

• 麻婆茄子 

• 柔らかスパイシーポークグリル 
  バーベキューソース　温野菜添え

• 柔らか牛筋カレー・ライス

• シラスと茸の和風パスタ

• デザート盛り合わせ

• 生ハムとクリームチーズのオープンサンド

• カツオのたたき オクラ・モロヘイヤの梅ソース

• 豚しゃぶと胡瓜の中華風サラダ 

• 茄子田楽味噌

• カジキマグロと夏野菜のバスク風煮込み

• 鶏肉の山椒焼き　香ばしい焼ネギを添えて

• 鬼おろしそば 

• 柔らかスパイシーポークグリル
   和風オニオンソース  温野菜添え　 

• ハッシュドビーフ バターライス添え 

• 握り寿司 

• デザート盛り合わせ 

サービス料込 サービス料込

• ライム香る魚介のセビーチェ カクテル仕立て

• ミニバーガーサンド～  （タマゴ＆スモークチキン／
  クリームチーズ＆スモークサーモン）

• 豚肩ロース肉のチャーシュー 八角風味の甘辛ダレ

• 季節野菜のニース風サラダ アンチョビドレッシング

• 若鶏のオーブン焼き オレガノとバジルの香り

• 鮮魚のアクアパッツァ 

• ポークブレゼとソーセージのアルザシエンヌ

• 牛ロースの網焼きステーキ ガーリックソース 温野菜添え

• 旬野菜の冷やし天ぷらそば 

• エミリア風ラザニア 

• 握り寿司

• デザート盛り合わせ＆季節のフルーツ

サービス料込

2025. 6.1 日 8.31 日のパーティープラン 2025Summer


