
一年の締めくくりとはじまりに。冬のパーティーもTKPにおまかせください。
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お一人様 （税込2,200円）

・ 瓶ビール
・ ウイスキー
 └ハイボール／ロック
・ 焼酎（麦・芋）
・ レモンサワー

2,000円

スタンダードドリンクプラン
StandardDrinkPlan

A 4,000円
お一人様

税抜

（税込4,400円）

2025
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1
火

TKP

Food MenuFood Menuお料理

Drink OptionDrink Option

Drink MenuDrink Menuお飲み物
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・武田製玉部の玉子焼きサンド
・花畑牧場のモッツァレラチーズと
  サーモンのコンビネーション
・鶏胸肉の冷製 特製ゴマダレと共に
・生ハムと果実のアンティパスト
・若鶏と根菜の黒酢ソース
・重慶飯店監修 海老のチリソース煮
・トマトたっぷりアランチーニ
・名古屋エリア限定 洋風勝手丼
・京樽の豆茶きん鮨（エビ／帆立）
・デザート盛り合わせ

Plan

B
Plan

・武田製玉部の玉子焼きサンド
・花畑牧場のモッツァレラチーズと
  サーモンのコンビネーション
・本ズワイガニと根菜の湯葉巻き　　　
・特選パテとロースハム盛り合わせ
・豚バラ肉のカルボナード風
  インカのめざめを添えて
・若鶏のエスニック風　　
・白身魚とキノコの香草バター焼き
・重慶飯店監修 海老のチリソース煮
・牛肉のしゃぶしゃぶ ゴマたれ ポン酢
・京樽の豆茶きん鮨（エビ／帆立）
・名古屋エリア限定 洋風勝手丼
・上握り寿司
・デザート盛り合わせ

6,000円
お一人様

税抜

（税込6,600円）

・カクテルサンドウィッチ
・モッツァレラチーズと
  サーモンのコンビネーション
・鶏胸肉の冷製 特製ゴマダレと共に
・生ハムと果実のアンティパスト
・若鶏と根菜の黒酢ソース
・海老のチリソース煮
・トマトたっぷりアランチーニ
・名古屋エリア限定 洋風勝手丼
・特製塩焼きそば
・デザート盛り合わせ

２時間 飲み放題２
＊ビアボールは除く

栄エリア
限 定

栄エリア
限 定

C 4,000円
お一人様

税抜

（税込4,400円）

Plan

D
Plan

6,000円
お一人様

税抜

（税込6,600円）

名駅エリア
限 定

名駅エリア
限 定

・ ウーロン茶
・ オレンジジュース
・ 炭酸水
・ ミネラルウォーター

（税込2,200円）お一人様

・ ビアボール
 └お1人様1杯
・ 瓶ビール
・ ウイスキー
 └ハイボール／ロック
・ 焼酎（麦・芋）

・ ジン（翠）
 └ソーダ割
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・炭酸水
・ミネラルウォーター

2,000円

サントリー ドリンクプラン
SuntoryDrinkPlan

ワイン（赤・白）
飲み放題 追加 

お一人様

（税込550円）
円500

・カクテルサンドウィッチ
・モッツァレラチーズと
  サーモンのコンビネーション
・本ズワイガニと根菜の湯葉巻き　　　
・特選パテとロースハム盛り合わせ
・豚バラ肉のカルボナード風
  インカのめざめを添えて
・若鶏のエスニック風　　
・白身魚とキノコの香草バター焼き
・海老のチリソース煮
・牛肉のしゃぶしゃぶ ゴマたれ ポン酢
・名古屋エリア限定 洋風勝手丼
・特製塩焼きそば
・上握り寿司
・デザート盛り合わせ

CBU0029  No.1/24.07_

名古屋エリアの
パーティープランは
こちら

中部支店

052-446-6012
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プラン

牛肉のしゃぶしゃぶ
ゴマたれ／ポン酢

花畑牧場の
モッツァレラチーズと
サーモンのコンビネーション  
上質な生乳から作られた花畑牧場の
モッツァレラは、上品な甘さとフレッ
シュな生乳の香りと味が特徴です。
それにサーモンの旨味を合わせて味
わい深い一品に仕上げました。

プランBライブ

有名店とのコラボメニューや
お料理をスタッフが
その場で取り分けてご提供する
ライブステーションメニューを
ご用意しております。

Special 

Collaboration

四川料理の老舗、重慶飯店監修。爽や
かな辛さと香りを感じる海老のチリ
ソースと、フワフワたまごのハーモニー。
本場の伝統を受け継いだ味わい深い
本格四川料理をご堪能ください。

武田製玉部の
玉子焼きサンド

長きにわたり培われた玉子焼きの技
術により、お客様の声から創意工夫
した味と食感の玉子焼きをお届けい
たします。この味をサンドウィッチでお
愉しみください。

京樽の
豆茶きん鮨

重慶飯店監修
海老のチリソース煮

焼穴子、中具（刻み椎茸と刻みかん
ぴょうを煮詰めた物）、きくらげ、柚子、
のり、ごまをバランス良く混ぜ込んだご
飯を薄焼き卵で包みました。愛され続
けて90年。伝統の味に帆立をのせた
「冬の茶きん鮨」をご賞味ください。

プランA・B

プランA・B

プランA・B

プランA・B

贅沢な牛肩ロースのスライスと新鮮なお
野菜を、その場で昆布出汁にくぐらせてご
提供いたします。特選ゴマダレとポン酢の
2種類からお好みでお召し上がりください。

ホールケーキ カービングサービスマグロ解体ショー

充実のオプションメニュー （有料）充実のオプションメニューパーティーをより華やかに！　Option

【お申込み】 11日前まで（土日祝除く）　 【数量変更】   5日前まで（土日祝除く）

※数量変更は、申込時の人数の10%の増減まで承ります。（人数が100名以上の場合は増減10名まで）　※数量変更による減額の場合は、キャンセル料が発生する場合がございます。 詳細はTKPキャンセルポリシーよりご確認ください。　
※期限を過ぎた場合のご依頼はご相談ください。　※日程によりお受けできない場合がございます。　※材料入荷状況により料理内容が若干異なる場合がございます。　※各料金には、ケータリングフィー、サービス料が含まれます。　
※懇親会を2時間以上ご利用される場合は、事前にご相談ください。　※お持ち帰りに関しましては衛生上の観点からお断りしております。　※20名様よりご注文承ります。　※お料理とドリンクプランは同数のご注文をお願いいたします。　
※写真はイメージです。

オプションメニューは、日程によりお受けできない場合もございます。 詳細料金については、担当までお問合せください。

　名駅エリア
　　・TKPガーデンシティPREMIUM名古屋ルーセントタワー
　　・TKPガーデンシティPREMIUM名古屋駅前

・TKPガーデンシティPREMIUM名古屋新幹線口
・TKPガーデンシティPREMIUM名駅西口

・TKP名鉄名古屋駅カンファレンスセンター
・TKP名古屋駅前カンファレンスセンター

［ 対象施設 ］
　栄エリア
　　・TKPガーデンシティ名古屋
　　・TKP名古屋栄カンファレンスセンター


